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Pescados y Mariscos


Sea Food & Fish   -  Meeresfrüchte & Fisch





¼ DE GAMBAS BLANCAS A LA PLANCHA................................................................................... 16.00 €


¼ Grilled White Prawns.


¼ Gegrillte WeiBe Garnelen.





½ LANGOSTA A LA AMERICANA..................................................................................................... 18.00 €


½ Lobster “American Style”.


½ Hummer "American Style".


LENGUADO GRILLE.............................................................................................................................. 19.00 €


Grillé Sole


Seezunge Grillé 


BACALAO GRATINADO  CON ALIOLI Y CIRUELAS.................................................................... 15.50 € 


     Cod Fish “Au Gratin” With Alioli  (Mayonaise With Garlic & Parsley) And Plums. 


Kabeljau Gratiniert Mit Alioli (Mayonnaise Mit Knoblauch Und Petersilie) Und Pflaumen.





RAPE MARINERA.................................................................................................................................... 17.50 €


Monkfish Mariniere


Seeteufel Mariniere





Carnes a la Parrilla


Grilled Meat   -  Gegrilltes Fleisch





CHULETITAS DE CORDERO............................................................................................................... 15.50 €


Lamb Chops.


Lammkoteletts.


ENTRECOTT  DE BUEY......................................................................................................................... 16.00 €


Ox Entrecôte. 


Ochsen Entrecôte.


SOLOMILLO DE AÑOJO...................................................................................................................... 20.50 €


Yearling Bull  Sirloin. 


Rinderlende (Jungtier)


PECHUGA DE POLLO...........................................................................................................................   9.50 €


Chicken Breast.


Hühnerbrust.


EL EXQUISITO CHATEAUBRIAND ESPECIAL PARA 2 PERSONAS.........................................  40.00 €


Special “Chateaubriand” For Two Persons.


Spezielle "Chateaubriand" Für Zwei Personen


SOLOMILLO DE CERDO ADOBADO…………………………………………………………………………………..  12.00 €


Marinated Pork Tenderloin


Mariniertes Schweinefilet





La Especialidad De La Casa En Carnes Guisadas


Stewed Meat Specialities  -   Geschmorte Fleisch-Spezialitäten





RABO DE TORO.....................................................................................................................................  12.00 €


Bull Tail.


Stier Schwanz.


RAGOUT DE VENADO........................................................................................................................  16.50 €


Deere “Ragout”.


Deere "Ragout".


POLLO AL AJILLO.................................................................................................................................  10.00 €


Garlic Flavoured Chicken


Knoblauch Hähnchen





Los Arroces Especiales Del Chef


Cheff´S Special Rice   -  Cheff's Spezielle Reis





PAELLA MIXTA  (MÍNIMO 2 PERS.)................................................................................................... 26.00 €


Mixed Paella  (Minimum 2 Pers.)


Gemischte Paella (Mind. 2 Pers.)





PAELLA DE LANGOSTA (MÍNIMO 2 PERS.)................................................................................... 46.00 €


Lobster Paella (Minimum 2 Pers.)


Hummer Paella (mind. 2 Pers.)





CARNES Y PESCADOS IRAN ACOMPAÑADOS DE VERDURAS Y PATATAS FRITAS O PARMENTIER


Meat & Fish Garnished With Vegetables And Fried Or “Parmentier” Potatoes.


Fleisch & Fisch garniert mit Gemüse und gebraten oder "Parmentier" Kartoffeln





























Nuestras Entradas Frias…


Cold Apetizers/Starters -- Kalte Vorspeisen / Vorspeisen








QUESO CURADO DE OVEJA CON PIÑONES FRITOS………………………………….…………………… 11.00 €	     Goat Cheese (Mid Old) & Toasted Pine Nuts


Gereifter Ziegenkäse Mit Gerösteten Pinienkernen





JAMON IBERICO CON FRUTOS SECOS Y TOSTITA DE TOMATE............................................ 14.00 €              


Iberic Ham & Dried Nuts with Tomato Toasties.  


Iberischer Schinken mit Getrocknete Nüssen und Tomaten Toasties.





ESPARRAGOS DE ARANJUEZ ENVUELTOS EN SALMON AHUMADO NORUEGO..........  8.50 €   		     	“Aranjuez” Asparagus Wraped with Smoked Norwegian Salmon. 


                  	       In Geräuchertem Norwegischen Lachs Eingewickelte Spargel aus Aranjuez" 





DELICIAS DE LANGOSTINOS, SALMON Y AGUACATE CON VINAGRETA DE OLIVAS NEGRAS.....  9.00 €


                             King Prawns, Salmon & Avocado with Black Olives Vinaigrette.


             	          Garnelen, Lachs und Avocado mit Schwarzen Oliven-Vinaigrette.





ENSALADA MIXTA ESPECIAL ECOHOTEL.......................................................................................  7.00 €


	             Ecohotel Special Mixed Salad.             


             	          Speziell Gemischter Ecohotel Salat





CARPACCIO DE BONITO A LA SALSA DE SOJA...........................................................................  7.00 €


                        Tuna Carpaccio & Soy Sauce.


            		          Carpaccio vom Thunfisch und Sojasauce.





Para  Acompañarlas  con  las Entradas Calientes


Warm apetizers/Starters -  Warmapetizers / Vorspeisen





TORTILLITAS DE CAMARONES A LA GADITANA.........................................................................  7.00 €


 		 Baby Shrimps Tortillitas


    	                 	Baby Garnelen Tortillitas





SOPA DE RAPE FLAMBEADA AL PERNOD...................................................................................... 7.50 €


     		Monkfish Soup & Pernod Flambé. 


                 	   	Seeteufelsuppe & Pernod flambiert.





SOPA DEL PUERTO DE OJEN CON ESPARRAGOS TRIGUEROS Y HUEVO........................... 7.00 €


                            Puerto De Ojen Soup With Green Asparagus & Egg


           	              	Puerto de Ojen Suppe mit grünem Spargel und Ei





CHISTORRITAS CALIENTES.................................................................................................................... 7.50 €


                       Hot “Chistorritas (Spanish Spicy Sausage)”.


                     		Hot "Chistorritas" (Spanisch Scharfe Wurst).





MORCILLA DE BURGOS A LA GRAN FRITURA............................................................................... 8.50 €


Deep Fried “Morcilla De Burgos (Spanish Black Pudding) “


Frittierte "Morcilla De Burgos (Spanische Blutwurst)"





Pastas  y Huevos


Pasta & Eggs  -  Nudeln Und Eier





ESPAGUETTIS A LA MARINERA........................................................................................................... 8.50 €


Espaguetti “Mariniére”.


Spaguetti "Mariniere”	


PENNES A LA RAVIATTA....................................................................................................................... 7.50 €


“Raviatta (Hot Tomato Sauce)” Pennes 


"Raviatta" (Scharfe Tomatensauce) Pennes.





REVUELTOS DE GAMBAS Y ESPARRAGOS TRIGEROS................................................................. 9.00 €


Crambled Eggs With Prawns And Green Asparagus.


 	Rühreier Mit Garnelen Und Grünem Spargel.





NUESTRA SARTEN DEL PUERTO CON PISTO, MORCILLA, JAMON, PIMIENTO FRITO Y HUEVO.. 13.00 €


“Sarten Del Puerto” Spanish Typical Ratatouille With Black Pudding, Spanish        Ham, Fried Green Peppers And Egg.  


"Sarten Del Puerto" Typisch Spanisches Ratatouille Mit Blutwurst, Spanischem Schinken, Frittierte Paprika und Eiern

































































Postres








Tarta de Chocolate                                                                                           


          Chocolate Tart


                   Schokoladentorte                                              5. 00 €





Tarta de Manzana 


          Apple Tart   


                  Apfel Kuchen                                                      5.00 €                                                              








Tarta Santiago


 	 Santiago Tart   


                 Santiago Kuchen                                                 5.00 €








Pudding a la Antigua 


Old Style  Pudding  


                  Pudding auf Dem Ehemaligen	                     5.00€	








Sorbete de Mandarinas 


          Tangerine Sherbet


                  Tangerine Fruchteis                                           5.00€				





Flan de la Casa  


         Home Made Creme Caramel  


                  Hausgemacht Karamelpudding                         5.00 €








Surtido de Helados 


         Selection of Ice Cream 


                  Auswahl  Eis                                                        5.00 €








Nueces con Miel y Nata  


         Walnuts with Honey & Cream                                                                        


                  Walnüsse mit Honig & Sahne                             6.00 €





Frutas Variadas de Temporada


         Assorted Seasonal Fruits                                                                                       


                  Sonstige Obst                                                      5.00 €





Iva Incluido


VAT Included


Inkl. Mwst.
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